Pogacsafesztival Kondoroson

A Komarom-Esztergom
varmegyei pogacsasito-
verseny nyerteseként
Kondoroson jartunk. A
delegacio: Ferenci Szonja,
Vasi Botond, Banfalvi Attila
és Molnar Erika

Fehérliliom Népfaiskola

A Fehér Liliom Népf6iskola
vendégeként
megcsodalhattuk lenyligoz6
gyogynovénykertjét,
kiprébalhattuk a kosarfono
szakkor hagymaformaju
pihendjét, és jatszottunk a
Békés varmegyei értéktar
fejtoroivel




Betekinthettiink a
kondorosi betyarkultuszba
a Csarda Muzeum és Rozsa
Sandor élettorténete
jovoltabdl. Kiderult Attila
bacsirol, hogy western- és
easternhdsként is megallja
a helyét.

Koszonjuk a Nemzeti
Mivel6dési Intézetnek a
kezdeményezést, a
pogacsasiités és kozosségi
mesék otletét, Horvath
Agotanak pedig a fuvart és
az idegenvezetést.

Arany Janos is megemlékezett a hires kondorosi csardarol. Sokat jart erre Pet6fi
Sandor is.



& ik

‘i\ l |

A pogacsa receptje:

Hozzavalok a tésztahoz: 200 g daralt dio,
500 g liszt, 250 g vaj v. margarin, 1
teaskanadl so, 2 egész tojas, 1 kavékanal
sutdpor, kb 2 dl tejfol

A megkenéséhez tojassargaja
Hozzdvalok a krémhez: 2 dl tej, 2
evOkanal liszt, 2 db tojassargaja, 100 g
reszelt trappista sajt, 20 g reszelt fustolt
sajt, 100 g vaj

Csardai életkép. Attila bacsi mogott az
un. karmentd. Ide pakolta a csaplar a
torékeny targyakat (és magat), ha kitort
a kocsmai verekedés. S miért nem
tudtak a betyarokat sokdig elkapni?
Azért, mert a kemencében hosszu
alagutrendszert alakitottak ki, melyen
keresztil a betyarok elbujhattak az dket
1uld6z6 pandurok eldl.

Ha egyéb érdekességekre is kivancsi
vagy, latogass el a muzeum honlapjara:
https://muzeum.kondorosicsarda.hu/

A hozzavalokat 6sszegyurjuk, majd kb. fél
cm vastagsagura kinyujtjuk.
Pogdcsaszaggatdval kiszaggatjuk, minden
mdsodik korong kozepét kiszurjuk. A teli
korongot tojassargajaval megkenjik,
tetejére teszlink egy lyukasat, s 180 °C-os
sit6ben aranysargara sutjuk.

A krémhez a tojdsok sargajat a liszttel és
kevés tejjel simara keverjik,majd a tobbi
tejet hozzaadva puding stirliséglire f6zzuk.
Belekeverjik a vajat és a sajtot és a
pogacsakba toltjuk.


https://muzeum.kondorosicsarda.hu/

